AE 7 Nacht - Vorspeisen

Ein Dreierlei mit konfiertem Rosmarin-Gemuse,
Cordelia's suss-sauren Ruebli und Kase von der Aeschiallmi

13.50

zusatzlich mit Aeschirieder Trockenwurst

halbe Wurst 12.50
ganze Wurst 19.50

Blattsalat oder Tagessalat

7.50

Ruebli-Vanille-Suppe

Kleine Portion 7.50

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.



AE 7 Nacht - Hauptgerichte

Ruebli-Vanille-Suppe

Grosse Portion 13.50

Prosecco-Risotto mit Belper Knolle und Gemuse

2250

GUrbetaler Suurchabisfondue auf Gschwellte
(Sauerkrautfondue auf Pellkartoffeln) im Weck

24.50

Wysswy-Fondue vom Jumi mit Brot vom Aeschi-Beck
(ab 2 Personen)

24.50

Aeschiried Bowl:
Kartoffelgnocchi von Ingredienza mit Basilikum-Pistazienpesto,
Limettensauerrahm und Gemuse

24.50

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.



AE 7. Nacht - Desserts

Amaretti
Mit Zitronensorbet von Glacenheit

7.50

Meringue-Tartelette
mit Vanilleglace von Glacenheit und Rahm

7.50

Tagesdessert
(nach Verfugbarkeit)

7.50

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.



